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-antipasti -

dallaffettatrice

Skarmaskinen lagger upp charkuterier och ostar fran Italiens olika
regioner. Till dessa serveras gnocco fritto - sma friterade bréodkuddar
att fylla med chark eller ost

2 personer 4 personer
275 525

figa e spadon

Var egenrdkta kalvlever serveras med stekt radicchio tardivo, aceto balsamico
och hyvlad lagrad ost. Inspirationen kommer fran Veneto. 185

palle in alto mare @)

Langs Toscanas kust forvandlar vi den klassiska fisksoppan
cacciucco till friterade fiskbollar, som vi serverar med en het
tomatsas. 185

ricciola fuor d'acqua

En carpaccio pa latt tillagad ricciola, serverad med friterad
jordartskocka, bottarga pa multerom och en frisk citronette med citron
och mynta. Smaker fran Sardegna. 210

la fame del pellegrino

Fran Umbrias rustika kok kommer inspirationen till var soppa pa
svarta kikartor med krispigt friterad komage och paprikapulver. 165

dolce un corno! @

Cornetto ar romarnas frukost! Vi gor var egen salta variant och
fyller den med hemgjord kokt prosciutto och klassisk insalata russa
- en kramig sallad med majonnas, artor, potatis och morétter. 165

il cavolo del pariolino

Tillbaka i Roma med var egen version av en riktig fattigmansratt!

med vitlokskram och sardeller. 170

il pesce del doge @)

Vi ariVenezia! Torsk kokas i mjolk och vispas sedan kramig med olivolja.
Vigdmmer deni en kupol av farsk pasta med blackfiskblack, bakar denii
ugnen och serverar med potatis- och citronkram samt soltorkad tomat. 185

@ Rekommenderas av kockarna

Denna meny innehaller allergener, om du har nagon form av allergi, var snall och tala om det fér personalen



fermento sour
Amaro del Capo, citron, honung och aceto balsamico. 149
Passar till: Figa e Spadon

controcorrente o
DOT Gin, Italicus Rosolio di Bergamotto och Sweet & Sour. 169
Passar till: Ricciola Fuor d'Acqua

fuori di pera ..w
Italiensk grappa, paron, salvia, Sweet & Sour och soda. 159
Passar till: Dolce un Corno! - LAffettatrice

amaro a chi? u
Cynar, Acqueverdi Gin, dpple och Sweet & Sour. 165
Passar till: La Fame del Pellegrino

rosa dei venti o
Dry vermouth, Amaro Montenegro, lime och rosa grapefruktsoda. 149
Passar till: Palle in Alto Mare

acqua alta o
Vit rom, dry vermouth, Limoncello, farsk citron och basilika. 149
Passar till: Il Pesce del Doge
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gin tonic m
Classico 139 - Selezione 159 - Premium 175

frozen (fraga 0ss!) o
Frozen Daiquiri / Frozen Margarita - valj din frukt. 175

L~ Low| M~ Medium ' B-Bold



-primi-

Rodkal, luganega - en salsiccia fran Lombardia - potatis och soffritto blir
var egen variant av kaldolmar, serverade med en kramig Taleggiosas. 290

-dolci -

@

Notbringa pa Fermentos vis! Vi kor den sous vide, lindar in den
i guanciale och rostar deni ugnen. Serveras med rotselleripuré
och rostad purjol6k. Inspirationen kommer fran Lazio och Abruzzo. 350

cercasi saraceno!

Fran Valchiavenna i Lombardia kommer dessa sma "gnocchi" gjorda pa
bl6tlagt brod, mjélk och mjol. De kokas och serveras med savojkal, potatis,
vitlok, smor och salvia. Som avslutning en kramig sas pa Caseraost. 230

mamuthones &)

Akta ravioli fran Sardegna, fyllda med ricotta, potatis, pecorino och mynta.
Viserverar dem med langkokt lammbog. 255

tempi bui

Morka tider! Vi ar tillbaka i Toscana, men den har gangen bland kullarna
utanfor Firenze, med inspiration fran medeltidens kok dar kryddor hade en
viktig roll. Farska kakaotagliatelle med ankragu, rostade hasselnétter och
olivolja smaksatt med rosmarin och kanel. 255

bianco, rosso ¢ raspone &)

Donalds risotto behdver ingen introduktion - han ar en mastare!
Den har gangen gér han den med smoér och Parmigiano, toppar med
rodbetsragt och 36 manader lagrad Parmigiano.

Inspirationen kommer fran norra Italien, vid Alperna. 230

la fornarina

@) luganega in vestaglia
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cachi senza vergogna o
Kanderad kaki serveras gelato artlglanale
med Fabrizios hemgjorda Olika smaker pa hemgjord glass och
stracciatellagelato och krispig sorbet. 110
crumble. 125
zuppa inglese tiramisu
En klassisk italiensk dessert med Det finns inte mycket att saga. 110

sockerkaka indrankt i likor, varvad I
med vaniljkram och chokladkram. aﬁOgatO

Det ryktas att desserten har rétteri  Fermentos gelato och espresso mots
England, men det tror viinte pa!125 ;o kopp. 110

&Y Rekommenderas av kockarna



bollicine

Andreola

Dirupo Valdobbiadene Brut Superiore | Glera - Bianchetta trevigiana | Veneto
Gront dpple - Vita blommor 115/645

vini bianchi

Cusumano

Shamaris | Grillo | Sicilia | Citrus - Mineralitet 140/690

Vinosia

L'Ariella | Greco di Tufo | Campania | Persika - Mineralitet 135/640

Cusumano
Alta Mora Etna Bianco | Carricante | Sicilia | Grapefrukt - Mineralitet 165/890

vini rossi

Delinquent
Losna | Freisa, Barbera, Grignolino | Piemonte | Mérka korsbdr - Orter 140/690

Frecciarossa
Carillo 2023 | Pinot Nero | Lombardia | Réda bdr - Kryddor 145/720

Cascina Roera
Cardin 2010 | Nebbiolo, Barbera | Piemonte | Réda bdir - Kryddor 160/770

Fattoria Le Poggette
Sor Roscio 2019 | Canaiolo | Umbria IGT | Svarta vinbdr - Lakrits 145/695

tiramisu martini v
mudslide gelato

cappuccino delle langhe o)

macchiato 43

cafl¢ calipso oy

Sgroppino ¢ w

fran Veneto. 155

-dessert drink -

L~ Low M- Medium B-Bold | Priseri SEK - Glas 15 ¢l / Flaska 75 cl

Vodka, Irish cream, amaretto, espresso och mascarpone. 169

Frangelico, mérk créme de cacao och varm cappuccino. 139

Licor 43, espresso, en skvitt varm mjélk och kanel. 149

Mork rom, kaffelikér, varmt kaffe och lattvispad griadde. 159

Var hemgjorda citronsorbet, Prosecco och vodka. En frisk klassiker

TUIA -
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Kaffelikor, Irish cream, vodka och var hemgjorda gelato. Mixas med is. 159



ivi-

t

-aperi

spritz fermento
Vilj en: Aperol - Campari - Cynar - Limoncello - Italicus
Serveras med Prosecco och soda. 129

negronim
Gin, r6d vermouth och rod bitter. Greve Camillo Negronis bestallning i Florens skapade
klassikern Negroni - en tidl6s aperitivo varlden éver. 159

hemingway martini
Gin och dry vermouth. In & Out-teknik. 169

gin basil smash
Gin, basilika, citron och socker. 159

new york sour i gal'lbflldl Gw
Bourbon, citron, socker och rédvin pa toppen.169  Campari och apelsinjuice. 149
black manhattan margarita v

Bourbon, Averna och Angostura. 165 Tequila, triple sec och lime. 149
lemon drop martini m revolver o

Vodka, triple sec, citron och sockerlag. 159

boulevardier
Bourbon, Campari och réd vermouth. 159

rabo de galo @
Cachaca, Cynar och réd vermouth. 165

Bourbon, Kahlta och Angostura. 165
daiquir i ®)

Rom, lime och sockerlag. 159
brandy alexander (M/B)

Cognac, mork créme de cacao, gradde och
farskriven muskotnoét. 165

iungle bil’d M/B)

Mork rom, Campari, ananas, lime och socker.169

-mocktail

red velvet fizz
Cranberry juice, farsk lime, mynta, rorsocker och soda. 115

salvia chi puo!
Appeljuice, salvia och Sweet & Sour. 115

crodino pink twist
Crodino, firsk lime, basilika och rosa grapefruktsoda.115

spicy mango mule
Mango, farsk lime, sockerlag och alkoholfri ginger beer. 115

sambuco spritz
Fladersirap, citron och soda. 115
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peroni nastro azzurro Spina 40 cl 75

peroni nastro azzurro 0.0% 33 cl 60
peroni gran riserva - doppio malto 33cl 85
brutal ipa 33cl 85

bulmers original cider 50 c1 99

-birre -

Pris / cl

vini da dessert

Ratafia 30 - Recioto della Valpolicella 35 - Vin Santo 35 - Passito 45

grappa

Morelli 25 - Barbera 30 - Barolo 30 - Pelaverga 35 - Chardonnay 35 - Tradizione 40 - Storica Nera 55
amari & liquori

Amaro del Capo 25 - Montenegro 25 - Averna 30 - Fernet - Branca 30 - Strega 30

Limoncello 27 - Amaretto 25 - Sambuca 25 - Frangelico 25 - Kloster Neustift 40

whisky
Monkey Shoulder 35 - Glenmorangie 10Y 40 - Laphroaig 10Y 40
Maker’s Mark 35 - Jameson 25

rum
Havana 7Y 27 - Contadora 10Y 30 - Zaya Gran Reserva 35 - Don Papa Baroko 35

cognac & brandy
Louis Royer VS 30 - Vecchia Romagna 28 - Beccaris 20Y 40

Fraga oss garna - vi har fler flaskor bakom baren.

espresso 30

doppio espresso 45
cappuccino 49
calle latte 49
americano 45

¢ 45

call¢ corretto 65
sodas 49

acqua frizzante 35

- calle & bibite -

c DIAD -



