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MENY



Denna meny innehåller allergener, om du har någon form av allergi, var snäll och tala om det för personalen

Rekommenderas av kockarna
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dolce un corno!
Cornetto är romarnas frukost! Vi gör vår egen salta variant och 
fyller den med hemgjord kokt prosciutto och klassisk insalata russa 
– en krämig sallad med majonnäs, ärtor, potatis och morötter. 165

dall’affettatrice
Skärmaskinen lägger upp  charkuterier  och ostar från Italiens olika 
regioner. Till dessa serveras gnocco fritto – små friterade brödkuddar 
att fylla med chark eller ost 2 personer	       4 personer

 525275

il cavolo del pariolino
Tillbaka i Roma med vår egen version av en riktig fattigmansrätt! 
En sufflé på romanesco-broccoli, piri piri, ägg och grädde, serverad 
med vitlökskräm och sardeller. 170

palle in alto mare
Längs Toscanas kust förvandlar vi den klassiska fisksoppan 
cacciucco till friterade fiskbollar, som vi serverar med en het 
tomatsås.  185

ricciola fuor d'acqua
En carpaccio på lätt tillagad ricciola, serverad med friterad 
jordärtskocka, bottarga på multerom och en frisk citronette med citron 
och mynta. Smaker från Sardegna. 210

la fame del pellegrino
Från Umbrias rustika kök kommer inspirationen till vår soppa på 
svarta kikärtor med krispigt friterad komage och paprikapulver.  165

figà e spàdon
Vår egenrökta kalvlever serveras med stekt radicchio tardivo, aceto balsamico 
och hyvlad lagrad ost. Inspirationen kommer från Veneto. 185

il pesce del doge
Vi är i Venezia! Torsk kokas i mjölk och vispas sedan krämig med olivolja.  
Vi gömmer den i en kupol av färsk pasta med bläckfiskbläck, bakar den i 
ugnen och serverar med potatis- och citronkräm samt soltorkad tomat. 185



L= Low | M= Medium | B=Bold

fuori di pera (L/M)

Italiensk grappa, päron, salvia, Sweet & Sour och soda. 159
Passar till: Dolce un Corno! · L'Affettatrice

controcorrente (M)

DOT Gin, Italicus Rosolio di Bergamotto och Sweet & Sour. 169
Passar till: Ricciola Fuor d'Acqua

°  ferm
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rosa dei venti (L) 

Dry vermouth, Amaro Montenegro, lime och rosa grapefruktsoda. 149
Passar till: Palle in Alto Mare

amaro a chi? (M)

Cynar, Acqueverdi Gin, äpple och Sweet & Sour. 165
Passar till: La Fame del Pellegrino

gin tonic (M)

Classico 139 · Selezione 159 · Premium 175

frozen (fråga oss!) (M)

Frozen Daiquiri / Frozen Margarita – välj din frukt. 175

fermento sour (B) 

Amaro del Capo, citron, honung och aceto balsamico. 149
Passar till: Figà e Spàdon

acqua alta (M) 

Vit rom, dry vermouth, Limoncello, färsk citron och basilika. 149
Passar till: Il Pesce del Doge
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cercasi saraceno!
Från Valchiavenna i Lombardia kommer dessa små "gnocchi" gjorda på 
blötlagt bröd, mjölk och mjöl. De kokas och serveras med savojkål, potatis, 
vitlök, smör och salvia. Som avslutning en krämig sås på Caseraost. 230

mamuthones
Äkta ravioli från Sardegna, fyllda med ricotta, potatis, pecorino och mynta.  
Vi serverar dem med långkokt lammbog. 255

tempi bui
Mörka tider! Vi är tillbaka i Toscana, men den här gången bland kullarna 
utanför Firenze, med inspiration från medeltidens kök där kryddor hade en 
viktig roll. Färska kakaotagliatelle med ankragù, rostade hasselnötter och 
olivolja smaksatt med rosmarin och kanel. 255

bianco, rosso e raspone
Donalds risotto behöver ingen introduktion – han är en mästare!  
Den här gången gör han den med smör och Parmigiano, toppar med 
rödbetsragù och 36 månader lagrad Parmigiano.  
Inspirationen kommer från norra Italien, vid Alperna. 230

la fornarina
 

Nötbringa på Fermentos vis! Vi kör den sous vide, lindar in den  
i guanciale och rostar den i ugnen. Serveras med rotselleripuré  

och rostad purjolök. Inspirationen kommer från Lazio och Abruzzo. 350

luganega in vestaglia
 

Rödkål, luganega – en salsiccia från Lombardia – potatis och soffritto blir 
vår egen variant av kåldolmar, serverade med en krämig Taleggiosås. 290

Rekommenderas av kockarna

cachi senza vergogna 
Kanderad kaki serveras 
med Fabrizios hemgjorda 
stracciatellagelato och krispig 
crumble. 125 

zuppa inglese 
En klassisk italiensk dessert med 
sockerkaka indränkt i likör, varvad 
med vaniljkräm och chokladkräm. 
Det ryktas att desserten har rötter i 
England, men det tror vi inte på!125

gelato artigianale
Olika smaker på hemgjord glass och 
sorbet.  110

tiramisù
Det finns inte mycket att säga.  110

l'affogato
 

Fermentos gelato och espresso möts 
i en kopp.  110



°  vini alla m
escita °  

bollicine
Andreola  
Dirupo Valdobbiadene Brut Superiore | Glera - Bianchetta trevigiana | Veneto  
Grönt äpple · Vita blommor 115/645

vini bianchi
Cusumano 
Shamaris | Grillo | Sicilia | Citrus · Mineralitet  140/690  
Vinosia
L'Ariella | Greco di Tufo | Campania | Persika · Mineralitet 135/640
Cusumano 
Alta Mora Etna Bianco | Carricante | Sicilia | Grapefrukt · Mineralitet  165/890  

vini rossi
Delinquent
Losna | Freisa, Barbera, Grignolino | Piemonte | Mörka körsbär · Örter 140/690
Frecciarossa
Carillo 2023 | Pinot Nero | Lombardia | Röda bär · Kryddor 145/720
Cascina Roera
Cardin 2010 | Nebbiolo, Barbera | Piemonte | Röda bär · Kryddor 160/770
Fattoria Le Poggette
Sor Roscio 2019 |  Canaiolo | Umbria IGT | Svarta vinbär · Lakrits 145/695

L= Low | M= Medium | B=Bold | Priser i SEK · Glas 15 cl / Flaska 75 cl

tiramisù martini (M)

Vodka, Irish cream, amaretto, espresso och mascarpone. 169

mudslide gelato (L)

Kaffelikör, Irish cream, vodka och vår hemgjorda gelato. Mixas med is. 159

cappuccino delle langhe (L) 
Frangelico, mörk crème de cacao och varm cappuccino. 139

macchiato 43 (M)

Licor 43, espresso, en skvätt varm mjölk och kanel. 149
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caffè calipso (M/B) 
Mörk rom, kaffelikör, varmt kaffe och lättvispad grädde. 159

sgroppino (L /M) 
Vår hemgjorda citronsorbet, Prosecco och vodka. En frisk klassiker 
från Veneto. 155



spritz fermento (L)

Välj en: Aperol · Campari · Cynar · Limoncello · Italicus
Serveras med Prosecco och soda. 129

negroni (B)

Gin, röd vermouth och röd bitter. Greve Camillo Negronis beställning i Florens skapade 
klassikern Negroni – en tidlös aperitivo världen över. 159

boulevardier (B) 

Bourbon, Campari och röd vermouth. 159

gin basil smash  (M) 

Gin, basilika, citron och socker. 159
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black manhattan (B) 

Bourbon, Averna och Angostura. 165
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red velvet fizz
Cranberry juice, färsk lime, mynta, rörsocker och soda. 115

salvia chi può!
Äppeljuice, salvia och Sweet & Sour. 115

spicy mango mule
Mango, färsk lime, sockerlag och alkoholfri ginger beer. 115

crodino pink twist
Crodino, färsk lime, basilika och rosa grapefruktsoda.115

daiquiri (B) 

Rom, lime och sockerlag. 159

hemingway martini (B) 

Gin och dry vermouth. In & Out-teknik. 169

margarita (M/B) 

Tequila, triple sec och lime. 149

lemon drop martini (M) 

Vodka, triple sec, citron och sockerlag. 159
revolver (B) 

Bourbon, Kahlúa och Angostura. 165

new york sour (M/B) 

Bourbon, citron, socker och rödvin på toppen.169

rabo de galo (B) 

Cachaça, Cynar och röd vermouth. 165

garibaldi (L/M) 

Campari och apelsinjuice. 149

brandy alexander (M/B) 

Cognac, mörk crème de cacao, grädde och 
färskriven muskotnöt.  165

jungle bird (M/B) 

Mörk rom, Campari, ananas, lime och socker.169

sambuco spritz
Flädersirap, citron och soda. 115



espresso 30

doppio espresso  45

cappuccino 49

caffè latte 49

americano  45

tè  45

caffè corretto 65

sodas  49

acqua frizzante  35

peroni nastro azzurro Spina 40 cl  75

peroni nastro azzurro 0.0%  33 cl  60

peroni gran riserva - doppio malto  33 cl  85

brutal ipa  33 cl  85

bulmers original cider 50 cl  99
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Pris / cl
vini da dessert 

Ratafia 30 · Recioto della Valpolicella 35 · Vin Santo 35 · Passito 45
grappa

Morelli 25 · Barbera 30 · Barolo 30 · Pelaverga 35 · Chardonnay 35 · Tradizione 40 · Storica Nera 55
amari & liquori  

Amaro del Capo 25 · Montenegro 25 · Averna 30 · Fernet · Branca 30 · Strega 30
Limoncello 27 · Amaretto 25 · Sambuca 25 · Frangelico 25 · Kloster Neustift 40

whisky
Monkey Shoulder 35 · Glenmorangie 10Y 40 · Laphroaig 10Y 40

Maker’s Mark 35 · Jameson 25
rum

Havana 7Y 27 · Contadora 10Y 30 · Zaya Gran Reserva 35 · Don Papa Baroko 35
cognac & brandy

Louis Royer VS 30 · Vecchia Romagna 28 · Beccaris 20Y 40
Fråga oss gärna – vi har fler flaskor bakom baren.

°  avec °  


